
イマージュセット
７/１（水）～７/３１（金）

ディナータイム　17:30~21:30(LO20:30)

Chef’s

鴨胸肉のロースト旬のナスのグリエ添え

¥３，０８０（税込）

 じっくりと火入れした鴨胸肉に、旬ならではの旨
みを蓄えたナスのグリエを添えました。鴨の豊かな
コクとナスの香ばしさが重なり合う、季節感あふれ

る一皿です。

真鯛のポワレ貝たっぷりのソースと
生ハムのフリット

¥2,970（税込）

  香ばしくポワレした真鯛に、旨みあふれる貝の
ソースを合わせました。仕上げに添えた生ハムのフ
リットが、軽やかな塩味と食感のアクセントを添え

る一皿です。

海老のバーベキュー”カンバス”スペイン風
とチョリソーソーセージのピラフ添え

¥2,860（税込）

香ばしくグリルした海老を、スペイン風の“カンバ
ス”スタイルで仕上げました。旨みとスパイスが広が
るチョリソー入りピラフを添え、海老の甘みとチョ
リソーのコクが調和する満足感のある一皿です。
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