
5月3日(土･祝)～
5月5日(月･祝)

お昼席11:30～14:30（LO.14:00） ご夕席17:00～21:00（LO.20:00）
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ご予約制

※ご利用日前日12：00までにご予約下さい

※写真はイメージです

日本料理さくら
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